
MENU BAR

2026



 BAR

€1,30
€1,50
€2,00
€2,50
€3,00
€2,00
€2,50
€1,50
€4,00
€2,50
€2,50
€3,50
€3,50
€3,00

€1,50
€2,30
€1,50
€3,00

CAFFÈ ESPRESSO 
CAFFÈ ESPRESSO MACCHIATO
CAFFÈ DECAFFEINATO
CAFFÈ AMERICANO
CAFFÈ CORRETTO 
CAFFÈ D’ORZO/ GINSENG
CAFFÈ FREDDO
CAFFÈ FREDDO MEZZA PORZIONE
CAFFÈ SHAKERATO
LATTE MACCHIATO/ BIANCO
CAPPUCCINO
CAPPUCCINO D’ORZO/ GINSENG
CAPPUCCINO VEGETALE (secondo disponibilità)
CREMA DI CAFFÈ

CORNETTO VUOTO
CORNETTO FARCITO
BRIOCHE 
BRIOCHE FARCITA (nutella, marmellata, crema)

GRANITE:
LIMONE
CREMOLATA DI FRAGOLA
GELSI NERI
MANDORLA
PISTACCHIO
CIOCCOLATO

SERVIZIO AL TAVOLO 20% MAGGIORAZIONE

€3,00
€3,00
€3,50
€3,50
€3,50
€3,50



BEVANDE

€1,20
€2,40
€2,50
€2,50
€3,50
€2,50
€2,50
€2,50
€2,50
€4,00
€3,00
€3,00

ACQUA MINERALE NATURALE/FRIZZANTE 0,5l
ACQUA MINERALE NATURALE/FRIZZANTE 1l
SUCCHI DI FRUTTA
TÈ FREDDO ARTIGIANALE (LIMONE, PESCA)
TÈ FREDDO ARTIGIANALE (LIMONE, PESCA) CON GRANITA
COCA COLA/ COCA COLA ZERO 25cl
BIBITE POLARA
BIBITE LURISIA
LATTE DI MANDORLA
RED BULL
SELTZ AL LIMONE
TÈ FREDDO FUZE TEA (LIMONE, PESCA)

SERVIZIO AL TAVOLO 20% MAGGIORAZIONE

SOFT DRINKS

CRODINO
SANBITTER ROSSO/ BIANCO
COCKTAIL SAN PELLEGRINO
CAMPARI SODA
BITTER CAMPARI/ APEROL
MARTINI BIANCO/ ROSSO
VINO/PROSECCO AL CALICE                                                          DA

APERITIVI

€3,50
€3,50
€3,50
€4,00
€4,00
€4,00
€6,00

BIRRE
BECK’S 33cl
NASTRO AZZURRO 33cl
TENNENT’S 33cl
CORONA 33cl
CERES 33cl
MESSINA CRISTALLI DI SALE 50cl
BIRRA DELLO STRETTO 66cl

BIRRA EPICA 33cl, Artigianale Siciliana, Sinagra (ME)
EOLO: Pale Ale, grado alcolico 4,9%, senza glutine.
KORE: White Ipa, grado alcolico 4,7%;

POILIFEMO: American Pale Ale, grado alcolico 6%.

€3,50
€3,50
€4,50
€4,50
€4,50
€5,00
€6,00

€6,00



GLI ARTIGIANALI

€4,00

€6,00

€7,00

€8,00

€10,00

CLASSICO con pomodoro e basilico

RUSTICO con ricotta fresca e caponatina

MEDITERRANEO con gazpacho, stracciata di bufala, acciughe e

muddica atturrata

ESOTICO con crema di avocado, gamberone e lime

SAPORI UNITI con stracciata di bufala, prosciutto crudo, rucola

e sciroppo d’acero

SERVIZIO AL TAVOLO 20% MAGGIORAZIONE

CROSTONE

CONTADINA:

Lattuga, pomodoro, mozzarella.

PARMENSE:

Lattuga, rucola, pomodoro, grana, prosciutto crudo.

MARGARITA:

Lattuga, rucola, pomodoro, carote, mais, tonno, mozzarella.

PIATTI FREDDI (Secondo disponibilità)

ROSTICCERIA VARIA 

€7,00

€8,00

€9,00

€10,00

INSALATE E PIATTI FREDDI

PIATTO FRUTTA 

PIATTO FRUTTA BIG

PORZIONE DI: ANANAS, ANGURIA, MELONE (cantalupo,

gialletto)

€6,00

€15,00

€6,00

SFOGLIA (prosciutto, mozzarella)

CIPOLLINA (cipolla, prosciutto, mozzarella)

SPINACINA (spinaci, prosciutto, mozzarella)

HOT DOG (wurstel, mozzarella)

CALZONE (pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto)

ARANCIN* (ragù/ prosciutto e mozzarella)

TRANCIO PIZZA (gusti vari)

PATATINE FRITTE 

€2,60

€2,60

€2,60

€2,60

€2,60

€2,60

€2,60

€5,00

FRUTTA DI STAGIONE

(SECONDO DISPONIBILITÀ)



SPRITZ €7,00

Americano (Campari, vermouth rosso, soda) 

Cosmopolitan (vodka, triple sec, lime, cranberry) 

Cuba Libre (rum bianco, coca-cola, lime) 

Cubano (rum, lime, zucchero, menta, coca-cola) 

Caipiroska (vodka, succo di lime fresco, zucchero) 

Caipirinha (cachaça, lime, zucchero) 

Daiquiri (rum, lime, zucchero) 

Dry Martini (gin, vermouth dry)

Vodka tonic/lemon (vodka, acqua tonica/limonata)

Gin tonic/ lemon (gin, acqua tonica/limonata)

Gin fizz (gin, succo di limone, sciroppo di zucchero, soda) 

Long island ice tea (gin, vodka, rum, triple sec, sweet&sour, cola) 

Paloma (tequila, lime, soda al pompelmo)

Japanese ice tea (gin, vodka, rum, Midori, sweet&sour, limonata) 

Manhattan (whiskey, vermouth rosso, angostura) 

Margarita (lime, tequila, triple sec) 

Mojito (zucchero, rum bianco, lime, menta, soda) 

Moscow mule (Vodka, ginger beer, lime) 

London mule  (gin, ginger beer, lime)

Negroni (gin, vermouth rosso, Campari) 

Negroski (vodka, vermouth rosso, Campari) 

Negroni Sbagliato (prosecco, vermouth rosso, campari) 

Sex on the beach (vodka, pesca, arancia, cranberry) 

Pina Colada (rum bianco, ananas, cocco) 

Tequila Sunrise (tequila, arancia, granatina)

SERVIZIO AL TAVOLO 20% MAGGIORAZIONE

ANALCOLICO 

COCKTAILS FUORI MENU’                                             DA

€7,00

€8,00

COCKTAILS

APEROL SPRITZ (APEROL BITTER, PROSECCO, SODA)

CAMPARI SPRITZ (CAMPARI BITTER, PROSECCO SODA)

LIMONCELLO SPRITZ (LIMONCELLO, PROSECCO, SODA)

HUGO SPRITZ (SCIROPPO AI FIORI DI SAMBUCO, PROSECCO, SODA)

CEDRO SPRITZ (ACQUA DI CEDRO NARDINI, PROSECCO, SODA)

€7,00


	MENU BAR
	BAR
	CAFFÈ ESPRESSO  CAFFÈ ESPRESSO MACCHIATO CAFFÈ DECAFFEINATO CAFFÈ AMERICANO CAFFÈ CORRETTO  CAFFÈ D’ORZO/ GINSENG CAFFÈ FREDDO CAFFÈ FREDDO MEZZA PORZIONE CAFFÈ SHAKERATO LATTE MACCHIATO/ BIANCO CAPPUCCINO CAPPUCCINO D’ORZO/ GINSENG CAPPUCCINO VEGETALE (secondo disponibilità) CREMA DI CAFFÈ
	CORNETTO VUOTO CORNETTO FARCITO BRIOCHE  BRIOCHE FARCITA (nutella, marmellata, crema)
	GRANITE:
	LIMONE
	CREMOLATA DI FRAGOLA
	GELSI NERI
	MANDORLA
	PISTACCHIO
	CIOCCOLATO

	€1,30 €1,50 €2,00 €2,50 €3,00 €2,00 €2,50 €1,50 €4,00 €2,50 €2,50 €3,50 €3,50 €3,00
	€1,50 €2,30 €1,50 €3,00
	€3,00 €3,00 €3,50 €3,50 €3,50 €3,50

	BEVANDE
	SOFT DRINKS
	ACQUA MINERALE NATURALE/FRIZZANTE 0,5l ACQUA MINERALE NATURALE/FRIZZANTE 1l SUCCHI DI FRUTTA TÈ FREDDO ARTIGIANALE (LIMONE, PESCA) TÈ FREDDO ARTIGIANALE (LIMONE, PESCA) CON GRANITA COCA COLA/ COCA COLA ZERO 25cl BIBITE POLARA BIBITE LURISIA LATTE DI MANDORLA RED BULL SELTZ AL LIMONE TÈ FREDDO FUZE TEA (LIMONE, PESCA)

	APERITIVI
	CRODINO SANBITTER ROSSO/ BIANCO COCKTAIL SAN PELLEGRINO CAMPARI SODA BITTER CAMPARI/ APEROL MARTINI BIANCO/ ROSSO VINO/PROSECCO AL CALICE                                                          DA

	BIRRE
	BECK’S 33cl NASTRO AZZURRO 33cl TENNENT’S 33cl CORONA 33cl CERES 33cl MESSINA CRISTALLI DI SALE 50cl BIRRA DELLO STRETTO 66cl
	BIRRA EPICA 33cl, Artigianale Siciliana, Sinagra (ME)
	EOLO: Pale Ale, grado alcolico 4,9%, senza glutine.
	KORE: White Ipa, grado alcolico 4,7%;
	POILIFEMO: American Pale Ale, grado alcolico 6%.
	€1,20 €2,40 €2,50 €2,50 €3,50 €2,50 €2,50 €2,50 €2,50 €4,00 €3,00 €3,00
	€3,50 €3,50 €3,50 €4,00 €4,00 €4,00 €6,00
	€3,50 €3,50 €4,50 €4,50 €4,50 €5,00 €6,00
	€6,00


	GLI ARTIGIANALI
	CROSTONE
	CLASSICO con pomodoro e basilico RUSTICO con ricotta fresca e caponatina MEDITERRANEO con gazpacho, stracciata di bufala, acciughe e muddica atturrata ESOTICO con crema di avocado, gamberone e lime SAPORI UNITI con stracciata di bufala, prosciutto crudo, rucola e sciroppo d’acero

	ROSTICCERIA VARIA
	€4,00 €6,00 €7,00
	€8,00 €10,00
	SFOGLIA (prosciutto, mozzarella) CIPOLLINA (cipolla, prosciutto, mozzarella) SPINACINA (spinaci, prosciutto, mozzarella) HOT DOG (wurstel, mozzarella) CALZONE (pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto) ARANCIN* (ragù/ prosciutto e mozzarella) TRANCIO PIZZA (gusti vari) PATATINE FRITTE

	€2,60 €2,60 €2,60 €2,60 €2,60 €2,60 €2,60 €5,00

	INSALATE E PIATTI FREDDI
	CONTADINA: Lattuga, pomodoro, mozzarella. PARMENSE: Lattuga, rucola, pomodoro, grana, prosciutto crudo. MARGARITA: Lattuga, rucola, pomodoro, carote, mais, tonno, mozzarella. PIATTI FREDDI (Secondo disponibilità)

	FRUTTA DI STAGIONE
	€7,00
	€8,00
	€9,00
	€10,00
	PIATTO FRUTTA  PIATTO FRUTTA BIG PORZIONE DI: ANANAS, ANGURIA, MELONE (cantalupo, gialletto)

	€6,00 €15,00 €6,00

	SPRITZ
	APEROL SPRITZ (APEROL BITTER, PROSECCO, SODA) CAMPARI SPRITZ (CAMPARI BITTER, PROSECCO SODA) LIMONCELLO SPRITZ (LIMONCELLO, PROSECCO, SODA) HUGO SPRITZ (SCIROPPO AI FIORI DI SAMBUCO, PROSECCO, SODA) CEDRO SPRITZ (ACQUA DI CEDRO NARDINI, PROSECCO, SODA)

	COCKTAILS
	€7,00
	€7,00
	ANALCOLICO  COCKTAILS FUORI MENU’                                             DA
	€7,00 €8,00
	SERVIZIO AL TAVOLO 20% MAGGIORAZIONE



